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Atravessamos a ponte Yatate ( que fica
ao lado da famosa estatua do mestre de
Haiku, Basho Matsuo ) empurrando a
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O frango empanado de Indoriya ¢
crocante e suculento, por ter como
cobertura, o senbei de Soka esmiga-
lhado.
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Na loja de Totu,Tagawa, i 3 ED
deliciamo-nos com o sorvete ) :
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No “Jardim de Soka
senbei”, tivemos a experi-
encia de assar o senbei
manualmente,
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Passa-se “shoyu” em
ambos os lados e esta
pronto. pronto.
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Coloca-se 0 "mochi”
sobre a grelha, assa-se
cada lado por 3 seg. re-
petitivamente. Ao
estufar, aperta-se por 1
seg.virando e revirando
por vdrias vezes. Fica-se

pronto  quando bem / z
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— Nome: Erika Nakasone Miyasato.
— Nacionalidade: Nasci no Peru e adquiri a nacioali-
dade japonesa antes de completar os 20 anos de idade.
— Quanto tempo vive no Japio e onde mora
~ atualmente? Moro na cidade de Fukaya por 12 anos.
- — Profissdo atual: Sou dona de casa, mas trabalho
| independentemente vendendo “tortas e holos"para
[ todo o Japdo, através da internet e redes sociais. Tudo
| comecou como um passatempo e ja faz um ano e meio
neste ramo. Com esforco e dedicacao estou avancando
gradualmente. Meu sonho é obter uma loja propria.
Pretendo juntamente com meu marido e duas filhas
administrar uma loja que satisfaca meus clientes.
Queremos oferecer produtos saudaveis, utlhzaudo frutas e
verduras frescas de cada época.
— Qual o seu prato japonés preferido?
A culinaria japonesa é excelente. Bem balanceada e
visualmente apreciada. Gosto de sushi e Okinawa soki soba.
— Qual é a sua impressdo mais relevante em relacdo ao
Japao?
O senso moral e o carater cooperativo do povo japonés.
O Grande Terremoto da Regido Leste do Japdo em 2011 foi
tragico mas, os japaneses tomaram medidas adequadas frente
a esta calamidade. Fiquei muito orgulhosa sobre os
comunicados de admira¢ao do mundo inteiro em relagao a este
pais.
— Cite um topico favoravel como residente na provincia de
Saitama :
Mesmo nao sendo uma grande cidade, ha facilidades em
locomover-se ao centro metropolitano de Téquio. Além disso,
nio ocorrem muitos desastres naturais em Saitama.




